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sea distendido y planteando interrogantes por parte del profesor de modo que el alumno razone la 
respuesta en clase o le lleve a consultar bibliografía fuera de las horas presenciales. Además, se 
entregará al alumno una serie de preguntas sobre la parte teórica que el alumno tendrá que resolver. 

Sesiones académicas prácticas 

Se entregará al alumno los guiones de las diferentes prácticas para que los alumnos realicen los 
diferentes experimentos en el laboratorio. Al final de cada práctica los alumnos discutirán con el profesor 
los resultados obtenidos con objeto de comprobar si el alumno ha entendido el procedimiento de 
realización de la práctica y de los cálculos finales. 

Además se realizarán prácticas fuera del aula mediante la visita la de una industria relacionada con los 
bloques temáticos que se tratan en la asignatura. 

El alumno elaborará un cuadernillo de prácticas en el que se incluirá un resumen del fundamento, 
procedimiento, material utilizado y los cálculos realizados. 

Tutorías esP-ecializadas/colectivas 

Los últimos días de clase se realizará unas tutorías especializadas con objeto de que el alumno exponga 
todas sus dudas que tenga sobre la teoría y prácticas de la asignatura para la resolución por parte del 
profesor o de los demás compañeros. Además se realizará la exposición de trabajos elaborados por los 
alumnos. 

7. SISTEMA DE EVALUACIÓN

ASPECTO CRITERIOS INSTRUMENTO PESO 

Asistencia y/o participación en Participación activa en la clase Observación y notas del 15.0% 
actividades presenciales y/o Participación en los debates profesor 

virtuales 

Conceptos teóricos de la CONOCIMIENTO DE LOS PRUEBA OBJETIVA 30.0% 
materia CONTENIDOS TEÓRICOS Y 

DE PROBLEMAS DE LA 
ASIGNATURA 

Realización de trabajos, casos ESTRUCTURA, EVALUACIÓN TRABAJO 25.0% 
o ejercicios PRESENTACIÓN Y CALIDAD INDIVIDUAL Y EN GRUPO 

DE SUPUESTOS 

Prácticas de CONSECUCIÓN DE PRUEBA PRÁCTICA 30.0% 
laboratorio/campo/uso de OBJETIVOS PRÁCTICOS 

herramientas TIC PLANTEADOS 
El sistema de calificación se regirá por lo establecido en el RD 1125/2003 de 5 de septiembre por el que 
se establece el sistema europeo de créditos y el sistema de calificaciones en la titulaciones universitarias 
de carácter oficial 

INFORMACIÓN DETALLADA: 

La nota final de la asignatura se computará de forma ponderada atendiendo a los siguientes apartados: 

• Prueba objetiva breve: Con esta actividad se valorará la Competencias: CB2, CB3, CB4, CB5,
CBB2, CEQ1, CEQ3.
• Asistencia y participación en las clases y tutorías. Con esta actividad se valorará la Competencias:
CB2, CB3, CB4, CB5, CBB2, CEQ1, CEQ3.
• Trabajo personal del alumno: realización de actividades en clase o a través de la Plataforma de
Docencia Virtual de la Universidad de Jaén. Con esta actividad se valorará la Competencias: CB2,
CB3, CB4, CB5, CBB2, CEQ1, CEQ3.
• Trabajo de laboratorio: seguimiento de la realización de las prácticas y elaboración de un cuaderno
de prácticas. Con esta actividad se valorará la Competencias: CB2, CB3, CB4, CB5, CBB2, CEQ1,
CEQ3.

Con estas actividades se valorarán los resultados de aprendizaje 9 y 1 O. 

8. DOCUMENTACIÓN / BIBLIOGRAFÍA   (Accede a la bibliografía en el descubridor de la Biblioteca)

ESPECÍFICA O BÁSICA: 
■ Técnicas analíticas de contaminantes químicos: aplicaciones toxicológicas, medioambientales y
alimen. Edición: -. Autor: Sogorb Sánchez, Miguel Ángel. Editorial: Madrid: Díaz de Santos, 2004 (C.
Biblioteca)
■ Análisis de los alimentos. Edición:-. Autor:-. Editorial: Zaragoza : Acribia, D.L. 2008 (C. Biblioteca)
■ Análisis sensorial en el desarrollo y control de calidad de alimentos. Edición: -. Autor: Carpenter,
Roland P .. Editorial: Zaragoza: Acribia, D.L. 2002 (C. Biblioteca)
■ Toma y tratamiento de muestras. Edición: 1ª reimp., julio 2004. Autor: -. Editorial: Madrid: Síntesis,
D.L. 201 O (C. Biblioteca)
■ Handbook of food analysis [Recurso electrónico]. Edición: 3th ed. Autor: -. Editorial: Hoboken (NJ) :
John Wiley & Sons, 2015 (C. Biblioteca)

https://cbua-uja.primo.exlibrisgroup.com/discovery/search?query=any,contains,Ampliacion%20matematicas,AND&query=any,contains,quimica%20industrial,AND&tab=Jaen&search_scope=CourseReserves&sortby=rank&vid=34CBUA_UJA:VU1&facet=crsname,include,Ampliaci%C3%B3n%20De%20Matem%C3%A1ticas&lang=es&mode=advanced&offset=0
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